2026年自然资源科学技术奖公示表


	项目名称
	海洋磷脂南极磷虾油脂质体递送关键技术及临床转化

	申报奖项
	科技进步奖

	主要完成单位
	济南极源生物科技有限公司

	主要完成人
	[bookmark: _GoBack]王娜、荆卫强、杨文钰、玄进、丁先红、杨美娜、苏酩、赵福江

	推荐意见
	本项目围绕海洋磷脂南极磷虾油脂质体递送关键技术及临床转化，针对传统脂质体包埋工艺粒径不均一、活性成分生物利用度低等瓶颈，发明了基于海洋磷脂的纳米脂质体包埋与靶向递送技术，构建了从南极磷虾油高纯提取、磷脂纯化到脂质体制备、质量控制的全链条技术体系。核心技术获授权发明专利，实现叶黄素酯等营养成分的高效包埋与靶向递送，包封率及吸收效率显著优于传统制剂。项目完成相关临床研究，验证了产品安全性与有效性，成果发表于国际权威期刊。技术已实现产业化，开发出海洋磷脂南极磷虾油叶黄素酯等产品，通过国际权威认证，市场反馈良好。
该成果创新性突出，应用效果显著，对提升我国海洋生物资源高值化利用水平、推动海洋磷脂在功能食品等领域的应用、促进海洋标准化体系建设具有重要意义，行业带动作用强。对照自然资源科学技术奖授奖条件，同意推荐其申报2026年自然资源科学技术奖科技进步特等奖或一等奖。

	成果简介
	本项目围绕海洋磷脂南极磷虾油脂质体递送关键技术及临床转化，针对传统脂质体包埋工艺粒径不均一、活性成分生物利用度低等瓶颈，发明了基于海洋磷脂的纳米脂质体包埋与靶向递送技术，构建了从南极磷虾油高纯提取、磷脂纯化到脂质体制备、质量控制的全链条技术体系。核心技术获授权发明专利，实现叶黄素酯等营养成分的高效包埋与靶向递送，包封率及吸收效率等关键指标显著优于传统制剂。项目完成了相关临床研究，验证了产品安全性与有效性，成果发表于国际权威期刊。技术已实现产业化，开发出海洋磷脂南极磷虾油叶黄素酯等产品，通过国际权威认证，市场反馈良好。项目参与制定行业标准，构建自主知识产权体系，对提升我国海洋生物资源高值化利用和眼脑健康产业发展具有重要意义。

	客观评价
	经第三方权威机构检测及专家组评价，该项目技术路线先进，创新性强，攻克了叶黄素酯稳定性差、吸收率低的技术难题，建立了从原料到制剂的全链条技术体系并实现产业化。成果已实现市场转化，经济社会效益显著，对推动海洋磷脂在功能食品等领域的应用、提升我国南极磷虾资源高值化利用水平具有重要价值。建议进一步加大推广力度，拓展应用领域。

	主要知识产权目录
	一种纳米脂质载体制备的包埋设备发明专利ZL202411661233.6济南极源生物科技有限公司

	
	一种磷虾油脂质体加工用胶体磨实用新型CN223440021U济南极源生物科技有限公司

	
	一种南极磷虾油高磷脂提取浓缩设备实用新型CN224047309U济南极源生物科技有限公司

	
	一种高磷脂磷虾油制备乳化装置实用新型CN224194624U济南极源生物科技有限公司

	
	一种具有高效乳化包埋的原料盒实用新型CN222861485U济南极源生物科技有限公司

	
	一种便于抽样的肠道菌群磷脂磷虾油的发酵装置实用新型CN224148034U济南极源生物科技有限公司

	
	磷脂磷虾油生产工艺优化分析软件软件著作权V1.02025SR0886872济南极源生物科技有限公司
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